Lounas Buffet Menu

Maanantai: 13,70€ Klo: 11:00-15:00

1: Butter Chicken (G, L)

Tandoori marinoitua kananrinta paloja, tuore tomaatti, cashew péhking, voikermacurry
kastikkeessa

2: Pork Chili (G, L, P) »»

Inkivadri-valkosipulilla grillattu porsaan kassler, paprika, sipuli, tomaatti soijakastikkeessa

3: Alu Gobi (G, L, P) Vegaani »

Sipuli, inkivaarin/valkosipulin kanssa paistettu kukkakaali ja peruna, curry kastikkeessa

4. Saag Paneer (G, P)

Tuorejuusto paloja kevyessa pinaatti kerma currykastikkeessa

5: Dal Fry (G, L, P) Vegaani

Paistettua sipulia valkosipulia inkivaaria tomaattia ja tuoretta korianteria linssikeiton seassa

6: Coconut Chicken (G, L, P)

Grillattu kananrinta paloja, kookosmaito curry kastikkeessa

7. Chicken Wings (G, L, P) »

Inkivaari-valkosipuli ja soijakastikkeessa marinoitua grillattu kanankoipia

8: Grilled Potato (G, L, P) Vegaani »

Valkosipuli-inkivaari ja chilin kanssa uuni paistettu peruna

Lisukkeet:

Laaja valikoima salaattipOytd, basmatiriisi, naanleipd, mangolassi, minttu chutney,
raitakastike, talon chilikastike, kahvi ja nepalilainen tee
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Lounas Buffet Menu

Tiistai: 13,70€ Klo: 11:00-15:00

1: Butter Chicken (G, L)

Tandoori marinoitua kananrinta paloja, tuore tomaatti, cashew péhking, voikermacurry
kastikkeessa

2: Lamb Masala (G, L, P) »

Yrtit ja mausteessa haudattua lampaan lihapaloja curry-masala kastikkeessa

3: Vege Kofta (G, L, P)

Sekakasvispy0Orykoita tomaatti kermakastikkeessa

4: Tofu Chili (G, L, P) Vegaani »

Inkivadrin ja valkosipulin kanssa paistettua tofua, paprika ja sipuli, tomaatti soijakastikkeessa

5: Dal Fry (G, L, P) Vegaani

Paistettua sipulia valkosipulia inkivéaria tomaattia ja tuoretta korianteria linssikeiton seassa

6: Saag Chicken (G, L, P)

Grillattua kananrinta paloja pinaatti kerma curry kastikkeessa

7: Vege Pakoda (G, L, P) Vegaani »

Yrtilla maustetut rapeat sekakasvis pyorykat

8: Vege Spring Roll (L, P) Vegaani
Porkkana ja kerakaali

Lisukkeet:

Laaja valikoima salaattipOytd, basmatiriisi, naanleipd, mangolassi, minttu chutney,
raitakastike, talon chilikastike, kahvi ja nepalilainen tee
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Lounas Buffet Menu

Keskivilkko: 13,70€ Klo: 11:00-15:00

1: Butter Chicken (G, L)

Tandoori marinoitua kananrinta paloja, tuore tomaatti, cashew péahkina, voikermacurry
kastikkeessa

2: Lamb Kofta (G, L, P) »

Lampaanliha pyorykoita kermaisessa masala kastikkeessa

3: Matar Paneer (G, P)

Tuorejuusto paloja ja herne kermaisessa currykastikkeessa

4: Dal Fry (G, L, P) Vegaani

Paistettua sipulia valkosipulia inkivaaria tomaattia ja tuoretta korianteria linssikeiton seassa

5: Chicken Korma (G, L, P)

Grilattua kananrinta paloja kermaisessa currykastikkeessa

6: Mix Vege Tarkari (G, L, P) »

Sipuli-valkosipuli inkivaarin kanssa paistettu sekakasvis curry

7: Vege Samosa (L, P) Vegaani »

Rapea kasvis pasteija

8: Grilled Potato (G, L, P) Vegaani »
Valkosipuli-inkivaari ja chilin kanssa uuni paistettu peruna

Lisukkeet:

Laaja valikoima salaattipOytd, basmatiriisi, naanleipd, mangolassi, minttu chutney,
raitakastike, talon chilikastike, kahvi ja nepalilainen tee
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Lounas Buffet Menu

Torstai: 13,70€ Klo: 11:00-15:00

1: Butter Chicken (G, L)

Tandoori marinoitua kananrinta paloja, tuore tomaatti, cashew péhking, voikermacurry
kastikkeessa

2: Pork Curry (G, L, P) uw

Inkivaari-valkosipulilla grillattu porsaan kassler kermaisessa curry kastikkeessa

3: Malai Kofta (G)

Kasvispyorykat, joka sisaltad kotijuustoa, cashew pahking, rusina ja peruna kevyessé
kermaisessa voi-currykastikkeessa

4: Mango Curry Chicken (G, L, P)

Grillattu kananrinta paloja mango-curry kastikkeessa

5: Tofu Chana Saag (G, L, P) Vegaani

Tofu ja kikherne pinaatti kookosmaito-curry kastikkeessa

6: Dal Fry (G, L, P) Vegaani

Paistettua sipulia valkosipulia inkivaaria tomaattia ja tuoretta korianteria linssikeiton seassa

7:Fish Fry (G, L, P)

Yrtilld ja soija kastikkeessa marinoitu ja paistettu pangasus kala

8: Grilled Potato (G, L, P) Vegaani »
Valkosipuli-inkivaari ja chilin kanssa uuni paistettu peruna

Lisukkeet:

Laaja valikoima salaattipOytd, basmatiriisi, naanleipd, mangolassi, minttu chutney,
raitakastike, talon chilikastike, kahvi ja nepalilainen tee
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Lounas Buffet Menu

Perjantai: 13,70€ Klo: 11:00-15:00

1: Butter Chicken (G, L)

Tandoori marinoitua kananrinta paloja, tuore tomaatti, cashew péhking, voikermacurry
kastikkeessa

2: Dahi Lamb (G, P) »»

Mausteessa haudattu lampaan lihapala talon jogurtti tuore korianteri-masalakastikkeessa

3: Karahi Paneer (G, P)

Paistettu tuorejuustoa ja paprika curry-voi-masala kastikkeessa

4: Alu Tama Bodhi (G, L, P) Vegaani »

Bamboo, mustasilmépapuja ja peruna, sipuli-valkosipuli inkivéaari tomaattikastikkeessa

5: Dal Fry (G, L, P) Vegaani

Paistettua sipulia valkosipulia inkivéaria tomaattia ja tuoretta korianteria linssikeiton seassa

6: Chicken Chili (G, L, P) s »

Inkivaari-valkosipulilla grillattu kananrinta paloja, paprika, sipuli, tomaatti soijakastikkeessa

7: Vege Pakoda (G, L, P) Vegaani »

Yrtilla maustetut rapeat sekakasvis pyorykat

8: Grilled Potato (G, L, P) Vegaani »

Valkosipuli-inkivaari ja chilin kanssa uuni paistettu peruna

Lisukkeet:

Laaja valikoima salaattipOyta, basmatiriisi, naanleipd, mangolassi, minttu chutney,
raitakastike, talon chilikastike, kahvi ja nepalilainen tee
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