Lounas Buffet Menu

Maanantai: 13,70€ Klo: 11-15
1: Butter Chicken (G, L, P)

Tandoori marinoitua kananrinta paloja, tuore tomaattivoikermakastikkeessa.

2: Shrimp Chili (G, M, P) 4

Katkarapuja, soijakastiketta, paprikat, sipulia, inkivaaria ja vihreaa chilia. keskivahva

3: Alu Gobi (G, M, P) Vegaani

Sipuli, inkivadrin/valkosipulin kanssa paistettu kukkakaali -peruna pata.

4. Saag Paneer (G, P)

Talon tuorejuustoa kevyessa pinaatti kermakastikkeessa.

5: Lamb Karahi (G, M, P ) &

Haudutetttua lammasta,vihred paprikaa, sipuli, inkivéaria, chilikastikkeessa. Keskivahva

6: Coconut Chicken (G, M, P)

Grillattu kananrinta paloja, kookosmaitocurrykastikkeessa.

7: Vege Pakoda (G, M, P) Vegaani

Yrtillda maustetut rapeasti friteeratut kasvispyorykaét.

8: Grilled Potato (G, M, P) Vegaani 4

Valkosipuli-inkivaari ja chilin kanssa paistettua nappulauuniperuna. Hieman tulinen .

Lisukkeet:

Laaja valikoima salaattipOytd, basmatiriisi, naanleipd, Mangolassi, minttu chutney,
raitakastike, talon erittdin tulinen chilikastike, kahvi ja Nepalilainen maitotee /musta
inké&vaari tee.

* M= Maidoton (Milk-Free) P=Pahkinaton (Nuts-Free) L=Laktoositon (Lactose Free)
G = Gluteeniton(Gluten-Free). Lisatietoja elintarvikkeista saa henkilékunnalta.
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Lounas Buffet Menu

Tiistai: 13,70€ Klo: 11 -15
1. Chicken Tikka Masala (G, L, P) »

Yrttijogurtissa marinoitua, tandoorissa paistettua kanaa talon masalakastikkeessa.
Keskivahva.

2: Lamb Curry (G, M, P) #

Haudutettua lampaan, sipuli, valkosipuli, inkivaari tomattikastikkeessa. Keskivahva

3: Kasturi Kofta (G)

Vihannespyorykdita ja tuorejuustoa melonin siemenista, cashewpahkinésté ja voikermasta
valmistetussa kastikkeessa.

4: Tofu Chili (G, M, P) Vegaani 4

Inkivaari valkosipulin kanssa paistettua tofua, paprika, tomaatti soijakastikkeessa. Keskivahva

5: Dal Fry (G, M, P) Vegaani

Linssi-papu pata jossa on Paistettua sipulia,valkosipulia, inkivadria tuoretomaattia ja
korianteria.

6: Saag Chicken (G, L, P)

Grillattua kananrinta paloja pinaattikermakastikkeessa.

7: Vege Spring Roll (G, M, P) Vegaani

Freeterattua Kasvisk&éaryleet jossa on Porkkana ja kerékaalia.

8: Crispy Baked Chicken Wings (M, P)

Rapeita uunissa paistettja kanansiipia.

Lisukkeet:

Laaja valikoima salaattipOyté, basmatiriisi, paistettua riisid, naanleipd, Mangolassi, minttu

chutney, raitakastike, talon tulinen chilikastike, kahvi ja Nepalilainen maitotee /musta

inké&vaari tee.

* M= Maidoton(Milk-Free) P=Péhkinaton(Nuts-Free) L=Laktoositon (Lactose-Free)
G = Gluteeniton (Gluten-Free). Lisatietoja elintarvikkeista saa henkilokunnalta.
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Lounas Buffet Menu

Keskivilkko: 13,70€ Klo: 11-15

1: Butter Chicken (G, L, P)

Tandoori marinoitua kananrinta paloja, tuore tomaattivoikermakastikkeessa .

2: Lamb Kofta Chili (G, M, P) »

Lampaanjauhelihapyorykoita, soijakastiketta, paprika, sipulia, korianteria, inkivaaria ja
vihreaa chilia. Keskivahva

3: Kadi Kofta (G, L, P)

Vihannesmuhennoksesta valmistettja pienia pyorykaoita jogurtti inkivaari- kastikkeessa.

4: Dal Fry (G, M, P) Vegaani

Linssi-papu pata jossa on Paistettua sipulia, valkosipulia ,inkivéaria tuoretomaattia ja tuoretta
korianteria .

5: Chicken Curry (G, M, P)

Haudutetttuja Kanaa rinta paloja, valkosipuli inkivaari tomattokastikessa

6: Mix Vege Tarkari (G, M, P) Vegaani »#

Sipuli-valkosipuli ja inkivaarin kanssa paistettua sekakasvis currykastikkeessa.

7: Vege Samosa (L,M, P) Vegaani 4

Rapeat kasvispasteija.

8: Grilled Potato (G, M, P) Vegaani 4

Valkosipuli-inkivaari ja chilin kanssa paistettua nappulauuniperuna.Hieman tulinen.

Lisukkeet:

Laaja valikoima salaattipOyté, basmatiriisi, paistettua riisid, naanleipd, Mangolassi, minttu
chutney, raitakastike, talon erittdin tulinen chilikastike, kahvi ja Nepalilainen maitotee

/musta inkavaari tee.

* M= Maidoton (Milk-Free) P=Pahkinaton (Nuts-Free) L=Laktoositon (Lactose-Free)
G= Gluteeniton (Gluten-Free). Lisatietoja elintarvikkeista saa henkilokunnalta.
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Lounas Buffet Menu
Torstai: 13,70€ Klo: 11-15

1: Chicken Tikka Masala (G, L, P) »#

Yrttijogurtissa marinoitua, tandoorissa paistettua kanaa talon masalakastikkeessa.
Keskivahva.

2: Malai Fish (G, M, P)

Friteerattuja pangasius filepaloja kookosmaito-seesamkastikkeessa.

3: Malai Kofta (G)

Kasvispyorykat, joka sisaltaa kotijuustoa, cashew pahking, rusina ja peruna kevyessa
kermaisessa voi-kermakastikkeessa.

4: Mango Curry Chicken (G, L, P)

Grillattu kananrinta paloja mango-currykastikkeessa

5: Tofu Chana Saag (G, M, P) Vegaani

Tofu ja kikherne pinaatti kookosmaito-currykastikkeessa

6: Bhendo Pudina (G, M, P)

Haudutettuja lammaspaloja minttu-masalakastikessa.

7: Chicken Momo (M, P)

Japanilaistyylinen kananyytit

8: Grilled Potato (G, M, P) Vegaani »

Valkosipuli-inkivaari ja chilin kanssa paistettua nappulauuniperuna.Hieman tulinen.

Lisukkeet:

Laaja valikoima salaattipOyta, basmatiriisi, paistettua riisid, naanleipd, Mangolassi, minttu
chutney, raitakastike, talon erittéin tulinen chilikastike, kahvi ja Nepalilainen maitotee
/musta ink&véaari tee.

* M= Maidoton (Milk-Free) P=Pé&hkinaton (Nuts-Free) L=Laktoositon (Lactose-Free)
G= Gluteeniton (Gluten-Free). Lisatietoja elintarvikkeista saa henkilékunnalta.
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Lounas Buffet Menu

Perjantai: 13,70€ Klo: 11-15

1: Butter Chicken (G, L, P)

Tandoori marinoitua kananrinta paloja, tuore tomaattivoikermakastikkeessa.

2: Dahi Lamb (G, P) »

Haudutettua lammasta talon jogurtti tuore korianteri-masalakastikkeessa. Keskivahva.

3: Methi Paneer (G, P)

Talon tuorejuustoa sarviapilavoikermakastikkeessa.

4: VEGETABLE MANCHURIAN KOFTA (G, M, P) »

Kasvispyorykoité, paprikaa, sipulia, inkivaaria hieman tulisessa chili-soijakastikkeessa.
Keskivahva.

5: Dal Fry (G, M, P) Vegaani

Linssi-papu pata jossa on Paistettua sipulia, valkosipulia ,inkivaaria tuoretomaattia ja tuoretta
korianteria.

6: Chicken Chili (G, M, P) »

Inkivaari-valkosipulilla grillattu kananrinta paloja, paprika, sipulia, tomaattia,
chilisoijakastikkeessa, Keskivahva

7: Vege Pakoda (G, M, P) Vegaani

Yrtillda maustetut rapeasti friteeratut kasvispyorykaét.

8: Grilled Potato (G, M, P) Vegaani 4

Valkosipuli-inkivaari ja chilin kanssa paistettua nappulauuniperuna. Hieman tulinen .

Lisukkeet:

Laaja valikoima salaattipOytd, basmatiriisi,paistettua riisid, naanleipd, Mangolassi, minttu
chutney, raitakastike, talon erittdin tulinen chilikastike, kahvi ja Nepalilainen maitotee

/musta inkavaari tee.

* M= Maidoton(Milk-Free) P=Péhkinaton(Nuts-Free) L=Laktoositon(Lactose-Free)
G= Gluteeniton (Gluten-Free). Lisatietoja elintarvikkeista saa henkilékunnalta.
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